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Blé
GRAND OUEST

H2O : 11.2%  
Protéine: 11.5%
Amidon: 61.9%

CENTRE

H2O : 9.8%  
Protéine: 10.7%
Amidon: 62.9%

SUD OUEST

H2O : 10.5%  
Protéine: 11.7%
Amidon: 61%

POITOU

H2O : 10.4%
Protéine : 11.2%
Amidon : 59.7% 

SUD EST

H2O : 10.4%  
Protéine: 10.5%
Amidon: 62.8%

L’échaudage subi en juin a généré un effet de concentration qui porte la teneur 
en protéines à des niveaux élevés, compris entre 10,5 et 12,2%. Avec une teneur 
protéique nettement supérieure à la moyenne 2025 (11.3% Vs 10,5%), cette récolte 
permet d’optimiser le coût global des formules riches en protéine en diminuant 
légèrement l’incorporation des tourteaux.

 En revanche, le remplissage écourté du grain se traduit par un taux 
d’amidon stable voire légèrement en retrait, s’établissant entre 59,7% 

et 64,4%. Bien que la valeur énergétique globale reste satis-
faisante, des disparités régionales apparaissent, avec un 

taux d’amidon plus faible dans le Poitou et mieux 
préservé dans le Centre et le Sud-Est.

Selon Arvalis il y aurait une faible pression en 
mycotoxines de champ (DON, ZEA) — ce que confir-

ment nos premiers résultats d’analyses —, la vigilance 
doit désormais se porter sur les toxines de stockage 
(Ochratoxine A) compte tenu de la température des 
grains à la récolte.
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Orge
GRAND OUEST

H2O : 11.3%  
Protéine: 10.2%
Amidon: 55%

CENTRE

H2O : 9.5%  
Protéine: 10.2%
Amidon: 55.7%

SUD OUEST

H2O : 10.5%  
Protéine: 10.7%
Amidon: 52.7%

POITOU

H2O : 10.1%  
Protéine: 11.1%
Amidon: 53.3%

SUD EST

H2O : 10.2%  
Protéine: 9.9%
Amidon: 53.3%

Pour la campagne 2026, la qualité nutritionnelle des orges se caractérise par des 
taux d’humidité nettement inférieures aux normes habituelles et aux moyennes 
des 5 dernières années, affichant une moyenne nationale à 10,3%. Tout comme 
pour le blé, cette récolte sèche garantit une bonne teneur en matière sèche, mal-
gré une variabilité ponctuelle à surveiller sur certains lots.

Sur le plan protéique, les taux s’avèrent globalement stables avec une 
moyenne s’établissant à 10,1%. Contrairement au blé où la hausse est 

très marquée, l’orge conserve une teneur en protéines assez 
stable dépassant légèrement les valeurs historiques. 

En revanche, l’échaudage thermique de juin a 
écourté le taux de remplissage du grain, ainsi 

la teneur en amidon s’inscrit dans la moyenne 
basse des dernières campagnes à 53.6% en 

moyenne contre 54 à 56% habituellement.

Conformément aux projections d’Arvalis, nos ana-
lyses confirment des teneurs très faibles en toxines 
de champ. Cependant, l’extrême sécheresse des lots 

d’orge impose un suivi strict de la ventilation en usine 
pour prévenir l’apparition de mycotoxines de stockage.
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Triticale
GRAND OUEST

H2O : 11.2%  
Protéine: 10.0%
Amidon: 63.1%

CENTRE

H2O : 10.1%  
Protéine: 9.7%
Amidon: 64.3%

SUD OUEST

H2O : 9.8%  
Protéine: 10.9%
Amidon: 61.3%

POITOU

H2O : 9.9%  
Protéine: 10.9%
Amidon: 62.8%

SUD EST

H2O : 10.6%
Protéine: 10.3%
Amidon: 61.2%

Le triticale 2026 tire profit de sa rusticité : son profil est plus concentré en ma-
tière sèche et en protéines que les années précédentes, avec un maintien parfait 
de sa valeur énergétique.

Issue de moissons très sèches, son humidité moyenne de 10,5% offre 2 à 3 points 
de matière sèche supplémentaires par rapport aux campagnes passées. 
L’échaudage modéré de juin a par ailleurs concentré l’azote, portant la te-

neur moyenne en protéines à 10,3% au lieu de 9.8% en moyenne en 2025.

Enfin, la tolérance du triticale à la chaleur a également 
limité les pertes de remplissage pour mainte-
nir des niveaux d’amidon à 62% en moyenne, 

proches des valeurs de 2025.
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